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AppetizersPa’ Picar
Queso Frito / Fried Cheese
Sorullitos / Corn Fritters
Mini Alcapurrias / Mini Beef Alcapurrias
Mini Bacalaitos / Mini Cods Fritters
Cordon Bleu 
Mozzarella Sticks
Bolitas Yuca Y Bacon / Cassava & Bacon Mini Balls
Bolitas Yuca y Bacalao / Cassava & Cod Mini Balls
Spicy Crab
Kan Kan Bites
Camarones Empanados / Breaded Shrimp
Calamares Fritos / Fried Calamari
Alitas (6) / Wings (6)
Chicharrón de Pollo / Fried Chicken Bites
Carne Ahumada ½ LB / Smoked Meat ½ LB

$7.00
$5.00

$5.00
$6.00
$8.00
$7.00
$7.00
$6.00
$6.00
$7.99
$9.95
$9.00
$12.95

$9.00

$34.95

$37.95

Tierra 
Land 
( 5-6 personas / 5-6 people)

Sorullitos, Mini Alcapurrias, Bolitas de Yuca con 
Bacon, Carne frita, Chicharrones de Pollo, Tostones / 
Corn Fritters, Mini Beef Alcapurrias, Cassava & Bacon 
Mini Balls, Fried Pork Chunks, Fried Chicken Bites, 
Fried Green Plantain.

Mar Sea  
( 5-6 personas / 5-6 people)

Sorullitos, Mini Bacalaitos, Camarones Empanados, 
Masitas de Pescado, Bolitas de Yuca con Bacalao, 
Tostones / Corn Fritters, Mini Cod Fritters, Breaded 
Shrimp, Breaded Fish, Cassava & Cod Mini Balls, Fried 
Green Plantain.

$8.95
$13.00

Calamares

Bacalait�

Surtido Tierra

Sopa del día 
*Sujeto a disponibilidad*



Pa’ Picar Sliders (3)
Tres mini burgers hechos en casa, queso suizo, lechuga, 
tomate, cebolla caramelizada y spicy mayo / Three 
homemade mini burgers with swiss cheese lettuce, tomato, 
caramelized onion and spicy mayo sauce.

Tacos de Pollo (2) / Chicken Tacos (2)
Dos tacos de pollo empanados hechos en casa con 
lechuga, pico de gallo, queso y salsa spicy mayo /  Two 
homemade breaded chicken tacos with lettuce, pico de 
gallo, cheese and spicy mayo sauce.

Tacos de Pescado (2) / Fish Tacos (2)
Dos tacos de pescado empanados hechos en casa con 
repollo, pico de gallo y salsa spicy mayo / Two homemade 
breaded fish tacos with cabbage, pico de gallo and spicy 
mayo sauce. 

Añadir Spicy crab / Add Spicy Crab

 

$12.00

$11.95

$13.95

$3.00

Tapas

Fish Tac�

Rellenitos Pa’ Picar / Pa’ Picar Stuffed Sweet 
Plantain Bites
Hechas al momento. Bolitas de amarillo rellenas de corned 
beef / Made to order. Sweet plantain balls stuffed with 
corned beef.

Albondigas / Meatballs
Fusionadas en vino tinto, servida con chips de malanga  
Cooked in red wine serve with malanga chips.

Chorizo al Vino / Chorizo in Red Wine
Fusionado en vino tinto servido con chips de malanga  
Cooked in red wine serve with malanga chips.

Ceviche de Mero / Grouper Ceviche 
Servido con chips de malanga / Served with malanga chips

Masitas de Mero / Grouper Bites
Trozos de pescado de mero empanados hechos en casa  
Homemade breaded Grouper fish pieces

Masitas de Dorado / Mahi Mahi Bites
Trozos de pescado de Dorado empanados hechos en casa  
Homemade breaded Mahi Mahi fish pieces.

$14.00

$12.95

$13.95

$14.00

$10.95

$12.95

Pa’  Picar  Sliders 



Montao’s 
Escoge : Mini bacalaitos o tostones de plátano
Choose: Mini cods or plantain tostones.

$14.00
$16.00
$17.00
$18.00

Spicy Crab
Carne Ahumada / Smoked Meat
Pulpo / Octopus
Churrasco / Skirt Steak
Corned Beef
Pollo / Chicken

Proteinas
proteins 

$14.00
$15.00

Montao´s Pulpo y Spicy Crab

T�tones con Pulpo



Especialidades 
de la Casa

House Specialties

Mar y Tierra
Rabo de Lang�ta

Pa’ Picar Fongo Paella de Carnes



$14.95

$15.95

$16.95

$19.95

$16.95

Pechuga Parrilla o Empanada / Grilled or 
Breaded Chicken Breast
Pechuga / Breast Chicken
Ajillo, criolla, mantequilla / Garlic, Creole sauce or butter.  

Aves
Birds

Pechuga Parrilla con Mampo

Pechuga Milanesa / Milanesa Chicken
Parrilla o empanada, salsa marinara, queso mozzarella
Grilled or breaded, marinara sauce, mozzarella cheese.

Pechuga Rellena / Stuffed Chicken Breast
Bifongo de amarillo y plátano / Bifongo plantain and 
sweet plantain.

Pechuga a la Francesa / French-Style 
Chicken Breast
Rebozada en salsa de vino blanco, mantequilla y limón 
Battered in white wine, butter, and lime.

Pechuga Rellena



Carne Ahumada

$13.95
$15.95

$16.95

Carnes
Meats

Carne Frita / Fried Meat
Carne Frita Pa’ Picar / Pa’ Picar Fried Meat
Nuestra carne frita salteada en una fusión de guayaba, BBQ 
y pique / Our fried meat sauteed in a fusion of guava, BBQ, 
and hot sauce.
Milanesa de Res / Breaded Beef Steak
 

$22.00
$24.00
$28.95
$29.95

Carne Ahumada 1LB / Smoked Meat 1LB
Chuleta Kan Kan / Kan Kan Chop
Churrasco 10 Onzas / Skirt Steak 10 oz
NY Steak 12 Onzas / New York Steak 12 oz

Churrasco

Advertencia: El consumo de carnes crudas o semicrudas puede representar un riesgo para la salud. Por favor, noti�que al mesero si es alérgico a algún alimento antes de 
ordenar, ya que trabajamos con todo tipo de mariscos y carnes. Pregunte si su plato contiene algún ingrediente que le pueda causar alergia. Estimados clientes, todos 
nuestros platos son confeccionados al momento para garantizar la frescura y calidad de nuestros alimentos. Agradecemos su paciencia.

Warning: The consumption of raw or undercooked meats may pose a health risk. Allergy Warning: Please inform your server of any food allergies before placing your order, as 
we work with all types of seafood and meats. Ask if your dish contains any ingredient that may cause an allergic reaction. Dear customers, all our dishes are prepared at the 
moment to guarantee the freshness and quality of our food. We appreciate your patience.



Rabo de Lang�ta con Mofongo

Complementos

Costo Adicional / Additional Cost 

Sides  
Arroz y Habichuelas / Rice and Beans
Tostones / Fried Green Plantain
Amarillos / Sweet Plantain
Papas Fritas / French Fries
Batatas Fritas / Sweet Potato Fries

Mamposteao $5.00 

Tostones con Ajo $4.00
Garlic Fried Plantain 

Mofongo $5.00 

Bifongo $6.00 

Trifongo $6.00
Majado de Malanga / Malanga Mash $5.00 
Papas Salteadas / Sauteed Potatoes $5.00  
Pasta Penne  $5.00  

Vegetales Salteados $5.00  

Mar y Tierra

Mero Empanado

Filete de Mero / Grouper Fillet
Filete de Dorado / Mahi Mahi Fillet
Filete de Salmón / Salmon Fillet
Camarones / Shrimp
Ajillo, Criolla, Mantequilla / Garlic, Creole, Butter 

Ensalada de Pulpo / Octopus Salad
Mar y Tierra / Sea And Turf
Camarones sobre churrasco / Shrimp on skirt steak 

Rabo de Langosta / Lobster Tail

$16.95

$19.95
$20.00
$19.95

$18.00
$32.00

$60.00

Mariscos
SeaFood 



Tres Carnes

Pollo / Chicken
Churrasco / Skirt Steak
Dorado / Mahi Mahi
Camarones (7)  / Shrimp(7)
Pulpo / Octopus
Mariscos Mixtos / Mixed Seafood 
Camarones y Pulpo / Shrimp & Octopus

Mar y Tierra / Surf & Turf 
Churrasco y Camarones  / Steak & Shrimp

Pa’ Picar Fongo / Pa’ Picar Fongo
Mofongo relleno de dorado y camarones en salsa 
de la casa, coronado con spicy crab / Mofongo 
stuffed with mahi mahi and shrimp in the house 
sauce, topped with spicy crab.

Tres Carnes / Three Meats
Mofongo relleno de pollo, churrasco y chorizo  
Mofongo stuffed with chicken, skirt steak and chorizo.

$16.95
$22.95
$18.00

$19.00
$19.00

$29.95

$28.95

$29.95

$31.95

Salsas a Escoger / Select your sauce

Costo Adicional / Additional Cost  $2.00

Incluidos / Included 
Ajillo / Garlic
Criolla / Creole
Mantequilla / Butter 

 
Salsa Cremosa de la Casa / Creamy House Sauce. 
Salsa de Alcaparras / Capers Sauce
Salsa de Chimichurri / Chimichurri Sauce
Salsa de Guayaba / Guava Sauce 

Mofongos Rellenos
 Stuffed Mofongo

Pa’ Picar Fongo



Pasta de Camamrones

Pollo / Chicken
Churrasco / Skirt Steak
Camarones / Shrimp
Churrasco y Camarones / Skirt Steak And 
Shrimp
Pasta Vodka / Vodka Pasta
Pasta Penne con salsa vodka hecha en casa.
Chicken penne pasta in homemade vodka sauce.
Pollo / Chicken $17.95
Camarones / Shrimps  $19.95

Pastas

$41.95

$45.99

$41.95Paella Carnes
Paella de carnes: churrasco, pollo, chorizo, cerdo, para dos personas, 
servida con tostones. / Meat paella: stirk steak, chicken, chorizo, pork, 
for two people, served with plantain tostones.

Paella Mariscos
Paella de mariscos: camarones, pulpo, calamares, pescado, para dos 
personas, servida con tostones. / Seafood paella: shrimp, octopus, 
calamari, fish, for two people, served with plantain tostones.

$15.95

$21.95
$17.95

$24.95

*Pasta penne en salsa Alfredo todas servidas con pan con ajo 
Pasta penne in Alfredo sauce all served with garlic bread.

Para compartir
To share

Paella de Carnes

Parrillada
Churrasco, chorizo, pollo a la parrilla para dos personas, servido con un 
acompañante. / Grilled Stirk Steak, Chorizo, Chicken for two people, served 
with a side dish. 



Br�nie  Helado

Flan de Vainilla / Vanilla Flan
Flan de Queso / Cheese Flan
Cheesecake / Cheesecake
Toppings: Chocolate, caramelo, fresa / Chocolate, caramel, strawberry 

Brownie Helado / Ice Cream Brownie
*Bizcocho de chocolate caliente servido con mantecado de vainilla*

Chocolate cake with vanilla ice cream.

$6.00

$6.00

$8.95

$8.95

Pa’ Picar Tenders
Tres trozos de pollo empanado con papas fritas / Three 
pieces of breaded chicken with french fries.

Pa’ Picar Burgers 
Dos mini burgers con papas fritas / Two mini burgers with 
fries.

Chicken Sliders
Dos mini burgers de pollo con papas fritas / Two mini 
chicken burgers with fries. 

Pasta Penne Alfredo / Penne Pasta Alfredo
Añade Pollo / Add Chicken
Arroz Blanco y Habichuelas / Rice And Beans
 

$9.95

$10.95

$9.99

$7.99

$5.00

$4.00

Postres
Desserts

Chicken Sliders



China / Orange
Toronja Rosada / Pink Grapefruit 
Toronja Blanca / White Grapefruit
Parcha / Passion Fruit
Limonada / Limonade
Limonada Fresa / Strawberry Lemonade

$4.00

$4.00

$4.00

$6.00
$6.00

$4.00

Jugos Naturales
Original
Coco / Coconut
Fresa / Strawberry
Parcha / Passion Fruit
Melón / Watermelon
Gengibre / Ginger

$9.00

$9.00

$9.00
$9.00

$9.00

$9.00

Mojitos
Natural Juices 

Jugo de China Mojito de Fresa

Bebidas
Drinks



Moscow Mule
Margarita Original / Original Margarita
Margarita Fresa, Parcha o Melón / Strawberry, 
Passion Fruit or Watermelon Margarita
Sangría de la Casa / House Sangría
Copa de Vino / Glass of Wine

$10.00

$8.00

$9.00

$8.00
$7.00

Tragos Drinks  
Piña Colada
Fresa / Strawberry
Parcha / Passion Fruit
Mango / Mango

$7.00

$6.00
$6.00

$6.00

Frappé Frappe

Margarita de Melón Piña Colada

Bebidas
Drinks



Menú

Scan me

Dirección: 
C. Juan de la Torre, Barceloneta, 
00617, Puerto Rico
Teléfonos: 787-846-4806 / 787-346-8456

@papicarcuisinePaPicarTapasCuisine


