


BRUNCH MENU

HUEVOS (2) FRITOS O REVUELTOS 
ACOMPAÑADOS DE TOCINETA O JAMÓN, PAPAS 
FRITAS REGULARES O DE TRUFA Y TOSTADAS 
DE PAN BRIOCHE CON MANTEQUILLA DE LA 

FRIED OR SCRAMBLED EGGS (2) WITH BACON OR 
HAM, REGULAR OR TRUFFLE FRIES, AND BRIOCHE 
TOASTS WITH HOUSE BUTTER

LA CORCHEA

$14

$16

$18

$24

$25

$45

Filete de Res & Huevos 
Churrasco en Salsa
Cremosa de Setas

SKIRT STEAK WITH CREAMY
MUSHROOM SAUCE

STEAK & EGGS

ACOMPAÑADO DE MAJADO DE VIANDAS Y 
DOS HUEVOS “SUNNY SIDE UP”.

SERVED WITH ROOT VEGETABLE MASH AND 
TWO SUNNY SIDE UP EGGS.

Benedictinos Mar Y Tierra
SURF & TURF BENEDICTS

SERVIDO SOBRE TOSTONES (2), CON SALSA 
DE AGUACATE, TOCINETA CANADIENSE, 
SALMÓN AHUMADO

SERVED ON FRIED GREEN  PLANTAIN (2), 
AVOCADO SAUCE, CANADIAN BACON, 
SMOKED SALMON

$23

Tostadas Francesas De Piña Colada
PIÑA COLADA FRENCH TOAST

Waffles con Tiritas de Pescado y 
Sirop Picante de La Casa

WAFFLES WITH FRIED FISH STRIPS
AND HOUSE SPICY SYRUP

Pancakes De Avena
OATMEAL PANCAKES

CON COMPOTA DE FRESAS Y 
CRANBERRIES Y NUECES ROSTIZADAS

OATMEAL WITH STRAWBERRY & CRANBERRY 
COMPOTE AND ROASTED NUTS

Tortilla de Espinacas con
Setas y Queso Parmesano 

SPINACH, MUSHROOM, AND
PARMESAN OMELET

ACOMPAÑADO DE ENSALADA LA CORCHEA
WITH LA CORCHEA SALAD

Mú de Bnch

SURF & TURF BENEDICTS / Benedictinos Mar y Tierra



Pancakes De Avena
OATMEAL PANCAKES

Tostadas Francesas de Piña Colada
PIÑA COLADA FRENCH TOAST

Churrasco y Huevos
STEAK AND EGGS

To  Gtle Rym   Mng
Al ritmo suave de la mañana.



APPETIZERSApivos

Carpaccio De Res
BEEF CARPACCIO

TUNA CARPACCIO
Carpaccio De Atún

CORN FRITTERS
Sorullitos De Maíz

CHICKEN WINGS BREADED WITH CODFISH BATTER
ALITAS EMPANADAS EN MASA DE BACALAÍTO

$10

BACALAITAS

$9
Mini Bacalaitos
MINI CODFISH FRITTERS

$21

$21

COCONUT BREADED SHRIMP
Camarones Empanados con Coco

BONE-IN FRIED CHICKEN BITES
Chicharrones De Pollo Con Hueso

$15

$15

$12

$16

$16

Trozos de Chuleta Kan Kan
KAN-KAN BITES

FRIED CALAMARI
Calamares Fritos

CHEESE & TRUFFLE OIL ARANCINI
Arancini de Queso y Aceite de Trufas

$18

FRESH OYSTERS
Ostras Frescas
(6)
(12)

$18
$34

LA CORCHEA SALAD
Ensalada la Corchea

CHICKEN SALAD
Ensalada De Pollo

$12

$11

SALADSEnd



BACALAITAS

Arancinis De Queso Y Trufas
CHEESE & TRUFFLE ARANCINI

Mofongo Carrucho
CONCH

Carpaccio De Atún
TUNA CARPACCIO Ensalada La

Corchea

LA CORCHEA
SALAD



$75
WITH MIXED SEAFOOD SALAD 
AND CEVICHE, SERVED WITH 

FRIED PLANTAINS

Lobst Ta
Rabo de Langosta rellena

STUFFED

Con ensalada de mariscos 
mixtos y ceviche, acompañada 

con tostones fritos

See the corresponding section for more options of each dish.
Consulta la sección correspondiente para más opciones de cada plato.



MAIN DISHESPs pncil
HOUSE SPECIALTIES / ESPECIALIDADES DE LA CASA

$24MIXED ROOT VEGETABLE MASH STUFFED 
Majado De Viandas Mixtas Relleno

Plátano, yuca y amarillo relleno de langosta en salsa criolla y 
pollo en salsa ajillo.

PLANTAIN, CASSAVA & SWEET PLANTAIN MASH STUFFED WITH LOBSTER 
IN CREOLE SAUCE AND GARLIC CHICKEN.

$55

SURF & TURF TRIFONGO
Trifongo Mar y Tierra

STUFFED RED SNAPPER

Relleno de pollo y churrasco en salsa 
CHICKEN AND STEAK STUFFED IN SPICY HOUSE SAUCE.

Chillo Relleno

$54

GROUPER STRIPS
Tiras De Mero

$25
Pechuga De Pollo Rellena

$26

STUFFED CHICKEN BREAST

BATTERED WITH OUR LOCAL BEER MIX, SERVED WITH TRUFFLE FRIES 
AND PARMESAN CHEESE
Rebozadas con nuestra mezcla de cerveza local,
acompañadas de papas fritas con trufa y queso parmesano 
fritas.

CREAM CHEESE, WRAPPED IN BACON, TOPPED WITH LOCAL PINEAPPLE
CHIMICHURRI AND SERVED WITH MAMPOSTEAO RICE.
Bifongo y queso crema, envuelta en tocineta con chimichurri 
de piña local y arroz mamposteao.



SKIRT STEAK
Churrasco

SmonBAKED
Salmón al horno

A la mantequilla, ajillo, 
criolla o chimichurri de 

la casa.

BUTTER, GARLIC, CREOLE, 
OR HOUSE CHIMICHURRI

FILET
10 OZ

RISOTTO

Mignon
Filete Miñón

See the corresponding section for more options of each dish.
Consulta la sección correspondiente para más opciones de cada plato.



$25

$28

Pcos

A LA PARRILLAGlled

FISH

Filete Miñón (10 Onzas)
FILET MIGNON (10 OZ)

Pechuga De Pollo
CHICKEN BREAST $19

Churrasco (10 Onzas)
SKIRT STEAK (10 OZ)

$37

Costillas de Cordero
LAMB RIBS $39

NEW YORK STEAK (12 0Z) $42

$45

A LA MANTEQUILLA, 
AJILLO, CRIOLLA O 
ENCEBOLLADO

BUTTER, GARLIC, 
CREOLE, OR SAUTÉED 

Filete De Chillo
al Sartén

PAN-SEARED
SNAPPER FILET

$30
Salmón al horno

A LA MANTEQUILLA, 
AJILLO, CRIOLLA O 
CHIMICHURRI DE LA CASA

BUTTER, GARLIC, CREOLE, OR
HOUSE CHIMICHURRI

BAKED SALMON

Ceviche De Mero
GROUPER CEVICHE

RIB EYE 16 ONZAS $48

All fish, seafood salad and grilled dishes include one side of your choice: WHITE RICE 
AND BEANS, SAUTÉED VEGETABLES, FRIED GREEN PLANTAINS OR FRENCH FRIES.

Todos los platos de pescados, ensaladas de mariscos y a la parrilla incluyen un 
acompañante a elección: ARROZ BLANCO Y HABICHUELAS, VEGETALES SALTEADOS, 
TOSTONES O PAPAS FRITAS.

RISOTTOS

LOBSTER / Langosta

SALMON / Salmón

SKIRT STEAK / Churrasco

SHRIMP / Camarones

MUSHROOMS / Setas $22

$28

$30

$36

$40

CONCH SALAD
Ensalada De Carrucho

OCTOPUS SALAD
Ensalada De Pulpo

SHRIMP SALAD
Ensalada De Camarones

$32

$26

$38

$26

MIXED SEAFOOD SALAD
Ensalada De Mariscos
Mixtos
PULPO, CARRUCHO, CAMARONES
OCTOPUS, CONCH, SHRIMP

End deMiscos

SEAFOOD
SALADS 



MUSHROOMS / Setas 
RISOTTO

See the corresponding section for more options of each dish.
Consulta la sección correspondiente para más opciones de cada plato.

Costillas de Cordero

LAMBChops



OCTOPUS SALAD / Ensalada de pulpo

SHRIMP SALAD / Ensalada de camarones

CONCH SALAD / Ensalada de carrucho

LOBSTER SALAD / Ensalada de Langosta

MIXED SEAFOOD SALAD
(OCTOPUS, CONCH, SHRIMP
Ensalada de mariscos mixtos
(pulpo, carrucho, camarones)

$28

$28

$34

$40

$45

STUFFED MOFONGOMongos Rellos

Trozos de K KKAN KAN BITES

CchoCONCH

$17
A LA MANTEQUILLA, AJILLO, CRIOLLA O 
ENCEBOLLADO

BUTTER, GARLIC, CREOLE, OR SAUTÉED ONIONS
Pechuga De Pollo
CHICKEN BREAST

$24

CHIMICHURRI DE LA CASA
WITH HOUSE CHIMICHURRI
Churrasco
SKIRT STEAK $26

CON O SIN CEBOLLA
WITH OR WITHOUT ONIONS
Trozos de Kan Kan
KAN KAN BITES $35

A LA MANTEQUILLA O AJILLO
BUTTER OR GARLIC
Vegetales
VEGETABLES



$9

$10

SOUP & HOUSE CREAMCrဧa & So de  Ca

Sopa de Plátano
PLANTAIN SOUP

Crema de Papa
con ajos Rostizados

ROASTED GARLIC
MASHED POTATO
CREAM

$9

$10

$12

3 Leche De Café Con Ron
COFFEE AND RUM TRES LECHES

“Crème Brûlée” De Parcha
PASSION FRUIT CRÈME BRÛLÉE

CHOCOLATE CHIP COOKIE
BROWNIE “A LA MODE”

DESSERTSPostr



SIDESAcomñt

CHILDREN’S MENU – FOR GUESTS 12 AND UNDER
MENÚ INFANTIL – HASTA 12 AÑOS
SERVED WITH FRIES OR RICE & BEANS.
SERVIDO CON PAPAS FRITAS O ARROZ Y HABICHUELAS

$10

$12

$11

Tiritas De Pechuga A La Parrilla
GRILLED CHICKEN STRIPS

Tiritas De Churrasco A La Parrilla
GRILLED SKIRT STEAK STRIPS

Tiritas De Pescado Rebosadas
TEMPURA FRIED FISH STRIPS

ADVERTENCIA: El consumo de carnes crudas o semicrudas puede representar un riesgo para la salud. Por favor, notifique 
a su mesero si tiene alergias alimentarias antes de ordenar; trabajamos con todo tipo de mariscos y carnes. No dude en 
preguntar si su plato contiene algún ingrediente que le cause alergia. Estimados clientes, todos nuestros platos son 
confeccionados al momento para garantizar la frescura y calidad de nuestros alimentos. Agradecemos su paciencia.

WARNING: The consumption of raw or undercooked meats may pose a health risk. Please inform your server of 
any food allergies before ordering, as we handle various seafood and meats. Ask your server if a dish contains 
allergens. All our dishes are made in order to ensure maximum freshness and quality. Thank you for your 
patience.

$5

$5

$5

$7

$7

$7

$7

$9

$10

ROOT VEGETABLE MASH

$6

RISOTTO

FRENCH FRIES, TRUFFLE
OIL AND PARMESAN

MOFONGO

GNOCCHI IN SPINACH CREAM
Ñoquis en Crema De Espinaca

WHITE RICE & BEANS
Arroz Blanco y Habichuelas

FRIED PLANTAINS
Tostones

SAUTÉED VEGETABLES
Vegetales Salteados

“MAMPOSTEAO” RICE
Arroz Mamposteao

FRENCH FRIES
Papas Fritas

Majado De Viandas Mixtas

Papas fritas con aceite 
de trufa y parmesano



DRINKSBebid

RONES

TEQUILAS VODKAS

GINS

WHISKIES

Caution: Are you pregnant? A pregnant woman never drinks alone. Drinking alcohol can cause your baby 
birth defects, low  birth weight, mental retardation, and Fetal Alcohol Syndrome. We require ID  for the 
sale of alcoholic beverages.

Precaución: ¿Está embarazada? Una mujer embarazada nunca bebe sola. El tomar alcohol puede 
causar a su bebé  defectos de  nacimiento, bajo peso al nacer, retardo mental y el Síndrome de 
Alcoholismo Fetal. Solicitamos identificación para la venta de bebidas alcohólicas.



CON OPCIÓN DE SABOR

REGUNTA POR LOS JUGOS
FRESCOS DEL DÍA

ASK FOR THE FRESH JUICES
OF THE DAY

OPCIONES DE SABOR
FLAVOR OPTIONS

OPCIONES DE SABORFLAVOR OPTIONS / 

FLAVOR OPTIONS

COCA COLA

DIET COKE

SPRITE

AGUA EMBOTELLADA / Bottled Water
PERRIER

CLUB SODA

TÓNICA / Tonic Water
GINGER ALE

LECHE / Milk
CICLÓN (BEBIDA ENERGÉTICA)

SHIRLEY TEMPLE

COFFEE & MILK / Café con Leche
BLACK COFFEE / Café Negro

SOFT DRINKS JUICESBebid g

COFFEECafé

Jugos

FRAPPÉS

ICED OR FROZEN COFFEE
Café Helado o FrozenDAIQUIRIS

CERVEZAS

LICORES

COGNACS

Caution: Are you pregnant? A pregnant woman never drinks alone. Drinking alcohol can cause your baby 
birth defects, low  birth weight, mental retardation, and Fetal Alcohol Syndrome. We require ID  for the 
sale of alcoholic beverages.

Precaución: ¿Está embarazada? Una mujer embarazada nunca bebe sola. El tomar alcohol puede 
causar a su bebé  defectos de  nacimiento, bajo peso al nacer, retardo mental y el Síndrome de 
Alcoholismo Fetal. Solicitamos identificación para la venta de bebidas alcohólicas.



MOSCOW MULE ESPRESSO MARTINI

OLD FASHIONED HUGO SPRITZ APEROL SPRITZ

CotasHOUSE

MOJITO FLAVOR OPTIONS / Opciones de sabor

MARGARITA FLAVOR OPTIONS / Opciones de sabor

PIÑA COLADA (REGULAR OR VIRGIN) / Con o sin Ron

  MIMOSA FLAVOR OPTIONS / Opciones de sabor



Debí Tirar Mas Fotos

Ey good t gs
 a gre cota 

Todo buen brindis comienza con un gran cóctel 




